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=== | ulaschsuppe
L, gemach‘i E\d kraftigem Rindfleisch

m Papri
von frische i

(51)

uppe
e abgerv
Tomatisierte P it
sauerlander

m
ndet mit gute
routons uberbacken

6,60

(38/a,8)

Art
Hartoffelsuppe nach Miss Ellys

autern
Snt mit Krau
frischem Gemise und sahne. gekr
Oriert mit fri

nstreifen
bratenen Baco
und ge 2

(3/50,51/ &)

ppe Billy the gid

den, mit reichhaltiger

Bchsenschwanziun

frisch zubereitet und gebu

und einem Schus
7,00

s Sherry
Fleischeinlage

(38/51/ a)

Ké B‘Lauch suPP m Kase mit Sahne

em Porree und za
5,50

h rtschmelzende
von frisc

3/a,8)

— v -
Zusatzstoffe zusétzliche Angaben Allergene
1 Farbstoff - 6 geschwarzt 50 mit Schweinefleisch a Gluten (Weizen) f Soja k Sesam
§ 2 Konservierungsstoffe 7 gewachst 51 mit Rindfleisch b Krebstiere g Laktose | Schwefeldioxid
3 Antioxidationsmitte! 8 Phosphat 52 mit Kalbfleisch ¢ Eier h Schalenfriichte m Lupinen
4 Geschmacksverstarker 37 Siiungsmittel 53 mit Gefliigel d Fisch i Sellerie n Weichtiere
5 geschwefelt 38 Alkohol 54 mit Wildfleisch e Erdniisse j Senf
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Zusatzstoffe
1 Farbstoff

2 Kor}servierungsstoffe

2 entloxidationsmiﬂel
eschmacksverstark

5 geschwefelt -

allerlande

frauen Art
bel und Vollkornbrot. dazvu

(2,3,8/50, 51/a)

gauerbraten voR Rind
in worziger sofle, dazu Apfelrotkohl und KléBe

(51/a, 1)

Pick
in feinwirziger R

gebratenem speck. dazu knusprige B
14,20

(2,3,8/50, 53/, 8 i)

Laden

traditionelles Kartoﬁelgericht im Rauchers
westfalischer Mettwurst in Butter gebraten. dazu
und kerniges Brot

Rﬁbenkraut

13,20

(2,3,8/50/a,c,g,i)

alisches Pfefferpotthast

ein typisches Gericht aus der Region. gekochte Rindﬂeischwiirfel
mit reichlich Zwiebeln und WeiBbrot gebunden, dazu Salat
und Schwenkkartoﬁeln

Wests

(51/2)

Werdohl

bauerliches Gericht m
der gekocht. dazu hei
Riistzwiebeln auf BratensoBe

12,50

de) durcheinan-

Versewé

(2,4/50/a,f,i,j)

zusétzliche Angaben
50 mit Schweinefleisch
51 mit Rindfleisch

52 mit Kalbfleisch

53 mit Gefliigel
54 mit Wildfleisch

6 geschwarzt
7 gewachst

8 Phosphat
37 SiiBungsmittel
38 Alkohol

Allergene

a Gluten (Weizen
b Krebstiere )
¢ Eier

d Fisch

e Erdniisse

f Soja

g Laktose

h  Schalenfriichte
i Sellerie
j  Senf

k Sesam

| Schwefeldioxid
m Lupinen

n Weichtiere

sserchen i

(Walnusslikbr)
3,50 / 2 cl



b

——:——-—@I]I]@ @@Hnmuﬂ o servierenwir mﬂﬁhﬁmmu {F[rﬁﬁu

L % Jw@_@mﬂ@um@ml ﬂ@{kﬂm hmMj@@/

%

&= Ranchers Schnitzel

auf scharfem Chilibohnengemiise in TomatensoRe, | vom Schwein

tgl;/g::)mt Rihrei und Grillspeck 100 g / 13,00

180 g / 19,00
Feuerschnitzel 250 g / 23,00

auf pikanter PaprikasoBe mit feurigen Peperoni,
Zwiebeln und Kése iiberbacken

23/5,58) & vom Geflugel

> . 100 14,50
Apache~Spirit Ranch 8/
gebackenes Schnitzel mit Speck-Réstzwiebeln 180 g/ 20,50
und Spiegelei auf Bratensof3e § 250/ 24,50

(2,3,4,8/50/4a,c,8,j)

Ul

Burgenldnder Schnitzel 8 vom Kalb
mit Senfkruste und gebratenem Grillspeck auf 100 g / 20,00

Bratensof3e
(2,3/50/3,¢,8 ) 180 g / 26,00
250 g /29,50

HIEm™y

Schnitzel Wild Bill Hickcok

mit Wasabi-Kokos-Kruste Uberbacken auf _
schokoladisierter SahnesoRRe |  Vegetarisch

(2,3,4,8/50/a,c,8,j) 90 g/ 13,00
180 g/ 18,80

— Aufpreis: Bunt gemischter Salatteller 3,00

Zusatzstoffe zusétzliche Angaben - Allergene - —

1 Farbstoff 6 geschwarzt 50 mit Schweinefleisch a_ Gluten (Weizen) f Soja k Sesam
2_Konservierungsstoffe: 7 gewachst 51 mit Rindfleisch b Krebstiere g Laktose | Schwefeldioxid
3 Antioxidationsmittel 8 Phosphat 52 mit Kalbfleisch ¢ Eier h Schalenfriichte m Lupinen

4 Geschmacksv: ers'arker 37 SiiBungsmittel 53 mit Gefliigel _d Fisch i Sellerie n Weichtiere

5 geschwefelt 38 Alkohol 54 mit Wildfleisch e Erdniisse j  Senf

—



Schnitzel Art der Ludenscheider

auf westfalischer Potthucke mit Ribenkraut-Sof3e,

gerostete Zwiebeln und geschmorte Champignons
(2,3,8/50/4a,¢,j)

Bolner Schnitzel

mit gebratener Blutwurst und Apfelscheiben mit
Rostzwiebeln auf Bratensof3e,

dazu leckere Bratkartoffeln
(2,3,4,8/50/a,¢,8j)

. Saverldander Art

auf frischen Reibekuchen an BratensoRRe, mit

KrauterrGhrei und gebratenem Schinkenspeck
(2,3/50/a,c¢,8g)

Schwibisches Almschnitzel

in Semmelbrésel paniertes Schnitzel auf
hausgemachten Késespdétzle mit Champignon

a la Creme, Kochschinken und Kése Uberbacken
(2,3,8/50/a,c,g)

zuséitzliche Angaben Allergene

-Konser ffe 51 mit Rindfleisch ~ b Krebstiere
3 Antioxidationsmittel 8 Phosphat 52 mit Kalbfleisch . ¢ Eier

4 Geschmacksverstarker 37 Siiungsmittel 53 mit Gefliigel . - - d Fisch

5 geschwefelt 38 Alkohol 54 mit Wildfleisch e Erdnisse

vom Schwein
180 g/ 19,50
250g/ 23,50

vom Gefliigel
180 g/ 21,00
250 g/ 25,00

vom Kalb
180 g/ 26,50
250g /29,50

6 geschwarzt 50 mit Schweinefleisch - a GCluten (Weizen).;§\ TS 0|E  —— Kk Sesam

g Laktose - | Schwefeldioxid
h Schalenfriichte m Lupinen

i Sellere n Weichtiere

j Senf




€ordon Bleu

gefillt mit gekochtem Schinken und zart schmelzen-
dem Kase auf Bratensol3e mit

Pommes frites
(2,3,8/50/a,c,g)

vom Schwein

€ordon ¥iva Maria 180g /19,50

mit Brie und Preiselbeeren gefiilltes Schnitzel auf 250g/ 23,50

Krauter-Jus mit Pommes croquettes
(2,3,4,8/50/a,c¢,8,j)

§ vom Gefligel
Cordon Togakushi Farm 180 g/ 21,00

gefillt mit Wasabi, Raucherlachs und Shrimps auf
Reisnudeln in siB3-saurer Sof3e 250 g/ 25,00

(2,3/50/4a,c,8g)

€ordon €lint Eastwood & vomKalb
sehr pikant gefilltes Schnitzel mit Chili, | 180¢g / 26,50

Champignons und Zwiebeln auf Paprikasofe,
dazu Bratkartoffeln mit Speck 2508 /29,50

(2,3,8/50/a,¢,8)

J ———

Aufpreis: Bunt gemischter Salatteller 3,50 5

~ zusétzliche Angaben Allergene ——— — -
6 geschwarzt 50 mit Schweinefleisch - a GCluten (Weizen) 0| ———— " k Sesam
~Konser ffe f 51 mit Rindfleisch b Krebstiere g Laktose - | Schwefeldioxid
3 Antioxidationsmittel 8 Phosphat 52 mit Kalbfleisch . ¢ Eier h Schalenfriichte m Lupinen
4 Geschmacksverstarker 37 SiiBungsmittel 53 mit Gefliigel . - - d Fisch i Sellere n Weichtiere
5 geschwefelt 38 Alkohol 54 mit Wildfleisch e Erdnisse j Senf
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Schweineschnitzel 300 g (s0/,¢)

Kalbsschnitzel 100 g (s2/a, )
. Kalbsschnitzel 200 g (52/a,¢)
Kalbsschnitzel 300 g (52/a, ¢

Pommes frites

' Pommes frites grol3

- Bratkartoffeln 2 3,5/50)

Reibekuchen (3 Stck.) 2,3/¢
Potthucke (2,3,8/50/a,¢,¢)
Pommes croquettes
Kasespatzle ¢ g
Geschmorte Champignons ()
Rostzwiebeln

Gebackener Pfirsich 37/a,¢)

. Bacon (3 Scheiben) 2,3, 3)

. Ruhrei g

Gebratene Ananas

mit Kase Uberbacken

Putenschnitzel 100 g (s3/a, ¢
Putenschnitzel 200 g (s3/a,¢)
Putenschnitzel 300 g (s3/a,¢)

Vegetarisch 90 g, ¢,
Vegetarisch 180 g (2, ¢, 7

Champignonrahmsol3e @/a,g)
Bratensole

Pfeffersolde (a, ¢

Paprikasol3e ()

SoRRe Choron (g )

SoRe nach Hollandaiser Art (¢ g i)
GorgonzolasoRe (g

Salatteller (g

Salatteller grof$ )
Spargelréllichen (,3,8/50)
Rahmgemiise (g

Speckbohnen (,3,5/50)

Port. Salatmajonaise (1,3,37/a,¢j)

Port. Ketchup

die Preise beziehen sich auf eine Kombination mit den Schnitzeln

T -
Zusatzstoffe
1 Farbstoff ~
2 Konservierungsstoffe
3 Antioxidationsmittel
4 Geschmacksverstérker
5 geschwefelt

zusétzliche Angaben
50 mit Schweinefleisch
51 mit Rindfleisch

52 mit Kalbfleisch

53 mit Gefllige!

54 mit Wildfleisch

6 geschwarzt
7 gewachst

8 Phosphat

37 SiiRungsmittel
38 Alkohol

Allergene

a Gluten (Weizen)
b Krebstiere

c. Eier

d Fisch

e Erdniisse

k Sesam

| Schwefeldioxid
m Lupinen

n Weichtiere

f Soja

g Laktose

h Schalenfriichte
i Sellerie

j Senf




PostRkutscherpfanne

3 kleine Schweineschnitzel auf Speckbohnen und
Bratkartoffeln mit Rahmchampignons und Spiegelei
(2,3,8/50/3a,c,8) 20,50

Das Banden+Pfannchen

3 verschiedene Schnitzel (Schwein, Kalb und Gefliigel)
auf Pommes frites mit Rostzwiebeln, griinem Pfeffer
und geschmorten Champignons, dazu Pfeffersof3e

(2,3,4,8/50/a,¢gi) 23,50

Schwébisches CowboypfEnnchen
3 kleine Schweineschnitzel auf Butterspatzle mit
Champignon a la Creme, Kochschinken und

Kdse gratiniert

(2,3/50/a,c,8) 20,50

Pfannchen €alamity Jane

3 kleine Gefliigelschnitzel auf Curryso3e mit
gebackenen Friichten und Pommes croquettes

(2,3,8/50/a,c,g) 20,50

B L - —_—

Aufpreis: Bunt gemischter Salatteller

Zusatzstoffe zusétzliche Angaben Allergene
1 Farbstoff 6 geschwarzt 50 mit Schweinefleisch a Gluten (Weizen) Soja k Sesam
§ 2 Konservierungsstoffe 7 gewachst 51 mit Rindfleisch b Krebstiere Laktose | Schwefeldioxid
3 Antioxidationsmitte! 8 Phosphat 52 mit Kalbfleisch ¢ Eier Schalenfriichte m Lupinen
4 Geschmacksverstarker 37 Siiungsmittel 53 mit Gefliigel d Fisch i Sellerie n Weichtiere
5 geschwefelt 38 Alkohol 54 mit Wildfleisch e Erdniisse [




uf Buttertoast

zartes, paniertes Schnitzel vom
d Spiegelei an

mit gebratenen Champignons. BratensoBe un
salatbeilage mit Pommes frites
15,50

(50/a,¢ 8

Wyoming Bandil

kleines Rumpsteak (medium)
Toast , mit Krauterbutter und salatbeilage

18,50

mit gerosteten Zwiebeln auf

(51/a 8

Annie Bakley

kleines paniertes Gefligelsch

nitzel auf Toast nappiert
mit Sof3e nach Choroner Art (mit Tomatenpirreel). glasierten
pfirsichspalten und Preiselbeeren an Salatgarnitur

(3,37/53/2,¢ &) 15,80

Santa—? e-Express

2 Schwemefllet auf Toast mit Sof3e nach Bernaiser Art
mit frischen geschmorten Champignons. Bacon

und salatgarnitur
14,20

(2.3,8/50/a,C.g)

=% e
%‘“-

Zusatzstoffe

1 Farbstoff
2_Konservierungsstol Mooy 2usétzliche Angaben
3 "\"tioxidationsgmmef|fe Z gewachst 50 mit Schweinefleisch
4 Geschmacksverstirker Rhosphat 51 mit Rindfleisch Gluten (Weiz
5 geschwefelt 37 Siiungsmittel 52 mit Kalbfleisch Krebstiert - Soja

38 Alkofol 50 mi Geflge i Laktose e

mit Wildfleisch Fisch Schalenfriichte Schwefeldioxid
m Lupinen

i Sellerie
n Weichtiere

Erdniisse T
eni




Bratkartoﬁe\n und
Blattsalat in Ranch
Dressing

Rumpsteak ,,thd Bill®

mit gerosteten Zwiebeln. Champignons und

feffer auf Bratensoﬂ»e

griinemP
180g 26.00 2509 31.00

(2,3,8 /50, 51)

Rumpsteak Holzfdller Art
belegt mit Rostzwmbeln und Splegelel auf

BratensoBe

1809 26,00 2509 31,00

{2.3: 8/50,51)

Schwemehlet Jesse James

Medaillons im Speckmantel am SpiefB
gebraten auf pfeffersofie

180g 21.59 2509 25.00

(2,3,8/50/a,g)

Hiftsteak John Wayne

auf pikantem Bohnengemise in
TomatensoB mit Krauterbutter.

Bacon und Rastzwwbeh

1809 23,00 2509 27,50

(2,3,8/50 51/ g, )

Aufpreis: ‘ [ - -
preis: Bunt gemischter Salatteller 3 070

Zusatzstoffe
| 1 Farbstoff
2 Konseri yo= 6 geschwarzt auséitzliche Angaben
3 Antioxidationsmittel ; e 50 mit Schweinefleisch Allergene
4 Geschmacksverstarker 37 gggsphat g; m Ell;dﬂeisch a Gluten (Weizen) ;
ungsmittel it Kalbfleisch b Krebstiere Soja

5 geschwefelt
38 Alkohol 23 mit Gefliigel
4 mit Wildfleisch

¢ Eier g Laktose k Sesam
h Schalenfriichte Im EChWefEIdioxid
upinen

d Fisch .
i JI ge"?r‘le n Weichti
enl chtiere




— ﬁsterreichischer Kaj

= goldgelb in Burre. Serschmarrn

r gebraten mijt Vanilleejs

’

Apfelrin
mit Zimt ynd

(1/3a,¢,g)

ge in Backteig
Zucker und einer Ky

r

gel Vanilleejs

' Geej
gt Kif:::;soﬁ:hnkaladenkuchen

(c,g)

7,80

e

m—— Plirsich Melba

— mit Vanilleejs, Pfirsich, Himbeermgqr

o -
, 8)

6,50

Zusatzstoffe zusétzliche Angaben Allergene
1 Farbstoff 6 geschwarzt 50 mit Schweinefleisch a Gluten (Weizen) f Soja k Sesam
§ 2 Konservierungsstoffe 7 gewachst 51 mit Rindfleisch b Krebstiere g Laktose | Schwefeldioxid
3 Antioxidationsmitte! 8 Phosphat 52 mit Kalbfleisch ¢ Eier h Schalenfriichte m Lupinen
4 Geschmacksverstarker 37 Siiungsmittel 53 mit Gefliigel d Fisch i Sellerie n Weichtiere
5 geschwefelt 38 Alkohol 54 mit Wildfleisch e Erdniisse j Senf




